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VERBALE N. 3 del 11/04/2018
Successivamente I'anno duemiladiciotto, il giorno undici del mese di aprile
(11/04/2018), alle ore 10.00 si € riunita, in seduta riservata, la Commissione deputata
alla valutazione dell’offerta tecnica, cosi composta:
= Dott.ssa Antonietta Maria Di Carlantonio - Presidente;
= Dott. Igor Vita - Componente;
= Dott.ssa Antonella Traini - Componente;
oltre che la Dott.ssa Mara Gambini, quale sostituto del segretario verbalizzante.
LA PRESIDENTE
alla continua presenza degli altri componenti della Commissione, dichiara aperta la
seduta di gara che si svolgera in forma riservata e sara dedicata all’esame della docu-
mentazione contenuta nei plichi contrassegnati con la lett. “B - Offerta Tecnica” pre-
sentati da ciascuno dei partecipanti ammessi alla fase di valutazione dell’offerta tecni-
ca.
LA COMMISSIONE
prende atto che, per un mero errore materiale, il punteggio relativo al criterio D ripor-
tato sul Disciplinare € di 20 punti, invece di 15 come disposto nella determina a con-
trattare, e da atto che nella fase di valutazione odierna verra considerato il punteggio
corretto. Procede quindi all’esame e valutazione delle offerte tecniche secondo i crite-

ri, i pesi e le modalita previsti dal § 18 del Disciplinare di Gara e di seguito riportati:



Tabella n. 2 - ELEMENTI DI NATURA QUALITATIVA

. . .. M
A | Organizzazione del Servizio ax
15 pt
Al | Organizzazione del personale Max
g P 10 pt
. . . .. .. Max
A2 | Piano di emergenza per la gestione degli imprevisti 5 pt
B | Migliorie e qualita degli alimenti Max
g 9 g 30 pt
. I . R . Max
B1 | Investimenti nei refettori e/o terminali cucina 6 pt
B2 | Progetti nutrizionali Max
7 pt
Max
B3 | F it ti tuiti
ornitura pasti gratuiti 3 pt
B4 | Prodotti ittici locali Max
7 pt
. g . s Max
B5 | Prodotti a filiera rintracciabile 7 pt
Max
| i |
C mpatto ambientale 20 pt
A . - Max
C1 | Destinazione del cibo non somministrato 8 pt
. I . . . . Max
C2 | Prodotti esotici biologici ed etici 6 pt
. . ’e . Max
C3 | Riduzione dell'impatto ambientale 6 pt
sy . Max
D | Prossimita tra luogo di cottura e consumo 15 pt
Max
Total
otale | oo ot

Essendo le offerte da valutare di numero inferiore a 3, ciascuno degli elementi di
natura qualitativa sopra riportati, come previsto al § 18.2 del Disciplinare, verra
valutato sulla base di uno dei criteri previsti dal paragrafo V delle Linee guida ANAC
n. 2/2016, in specie secondo la seguente scala di valori (con possibilita di attribuire

coefficienti intermedi, in caso di giudizi intermedi):

Giudizio Coeff. Criteri di giudizio

Ottimo 1,00 Aspetti positivi elevati o piena rispondenza alle aspettative

Piu che adeguato 0,75 Aspetti positivi rilevanti o buona rispondenza alle aspettative

Adeguato 0,50 Aspetti positivi evidenti ma inferiori a soluzioni ottimali
Parzialmente 0.95 Aspetti di miglioramento appena percettibili o appena suffi-
adeguato ' cienti




Inadeguato

0,00

Nessuna proposta o miglioramento irrilevante

trasformando la media dei coefficienti attribuiti ad ogni offerta da parte di tutti i com-

missari in coefficienti definitivi, riportando ad uno la media piu alta e proporzionando

a tale media massima le medie provvisorie prima calcolate.

La Commissione procede quindi con la valutazione dei singoli elementi, esprimendo i

seguenti giudizi e addivenendo quindi ai relativi punteggi:

Al: Organizzazione del personale Max 1.0
punti
. . . . - . Media :
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 1 10
CAMST 0,75 0,75 0,75 0,75 1 10
A2: Piano di emergenza per la gestione degli imprevisti '\33:“5
. . . . - . Media -
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,5 0,5 0,5 0,5 0,52 0,96 4,8
CAMST 0,5 0,55 0,5 0,52 1 5
B1: Investimenti nei refettori e/o terminali cucina “g::t?
- . . . i~ . Media :
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pill alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,5 0,55 0,6 0,55 0,75 0,73 4,38
CAMST 0,7 0,75 0,8 0,75 1 6
B2: Progetti nutrizionali Max 7
punti
. . . . - . Media .
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,65 0,65 0,7 0,67 0,7 0,96 6,72
CAMST 0,7 0,75 0,65 0,7 1 7
B3: Fornitura pasti gratuiti Max 3
punti
. . . . -~ . Media .
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pit alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,6 0,6 0,6 0,6 0,75 0,8 2,4




CAMST 0,75 | 075 | 075 | 075 | |1 | 3
B4: Prodotti ittici locali Max_?
punti
. . . . - . Media :
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 1 7
CAMST 0,55 0,55 0,55 0,55 0,73 5,11
B5: Prodotti a filiera rintracciabile Max 7
punti
. . . . - . Media :
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 1 7
CAMST 0,5 0,55 0,5 0,52 0,65 4,55
Cl: Destinazione del cibo non somministrato '\Sjﬁt?
. . . . - . Media :
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,7 0,7 0,65 0,68 0,68 1 8
CAMST 0,7 0,7 0,65 0,68 1 8
: . S . Max 6
C2: Prodotti esotici biologici ed etici punti
. . . . - . Media .
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,65 0,65 0,7 0,67 0,7 0,96 5,76
CAMST 0,7 0,7 0,7 0,7 1 6
C3: Riduzione dell’impatto ambientale Max 6
punti
. . . . - . Media .
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1 6
CAMST 0,5 0,5 0,5 0,5 1 6
D1: Prossimita tra luogo di cottura e consumo N:)i);]tlls
. . . . - . Media .
Partecipante | Di Carlantonio | Vita | Traini | Media pitl alta Coeff. | Punti
Avendo srl 0,55 0,55 0,55 0,55 0,55 1 15
CAMST 0,5 0,5 0,5 0,5 0,91 13,65




Infine, sulla base dei punteggi attribuiti a ciascun partecipante per ciascuno degli ele-
menti come sopra valutati, viene stilata la graduatoria contenente i punteggi definitivi

attribuiti alle offerte tecniche, come di seguito riprodotta:

TOT OFF

Partecipante| A1 | A2 | B1 | B2 | B3 | B4 | B5|Cl|C2|C3|D1 TECNICA

Avendosrl | 10 | 4,8 14,38|6,72| 24 | 7 7 8 |576| 6 | 15 77,06

CAMST 10 | 5 6 7 3 |511|455| 8 6 6 |13,7| 7431

LA PRESIDENTE

conclusa la fase di valutazione delle offerte tecniche, dispone di fissare al 17 aprile alle
ore 11.30 la seduta pubblica destinata ai seguenti adempimenti:
= |ettura dei punteggi attribuiti all'esito della valutazione delle Offerte Tecniche;
= apertura della busta “C - Offerta economica”;
= formazione della graduatoria previa individuazione dell’offerta economicamente

pill vantaggiosa.
Dispone che i documenti costituenti 1’Offerta Tecnica siano riuniti ad ogni plico gene-
rale presentato dagli offerenti e che tutti siano conservati nell’armadietto della stanza
n. 13, chiuso a chiave e conservata dalla segretaria Mara Gambini sino al momento
dell’apertura delle offerte economiche.

La seduta ¢ tolta alle ore 14.30
LA PRESIDENTE

F.to Dott.ssa Antonietta Maria Di Carlantonio
| COMMISSARI
F.to Dott. Igor Vita

F.to Dott.ssa Antonella Traini

LA SEGRETARIA
VERBALIZZANTE

F.to Dott.ssa Mara Gambini



